
Il suo gusto unico e aromatico lo rende perfetto per le ricette della tradizione, come

questa focaccia morbidissima preparata dalla nostra Ambassador Carlotta.

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Il nostro Olio Extra Vergine di Oliva Biologico viene estratto a freddo tramite procedimenti meccanici direttamente dalle olive.

Il Re della tradizione Italiana: è un olio dal sapore intenso, adatto per condire a crudo tutte le pietanze e per cucinare i tuoi piatti

preferiti.

Per cucinare le tue pietanze preferite e per i condimenti.

E' ottimo in abbinamento a carni e verdure.

In cosmesi viene utilizzato come olio idratante.

Come si usa?

Olio Extra Vergine di Oliva*. *Biologico.

Ingredienti

In Cucina:

Il nostro Olio Extra Vergine di Oliva 100% Italiano

deriva da olive raccolte e frante in Italia, che

vengono spremute lo stesso giorno della

molitura per mantenerne le migliori

caratteristiche organolettiche e nutrizionali.

Origine

Quest'olio è ricco di acido oleico (Omega 9), polifenoli e

Vitamina E. Quest'ultimi sono due potenti antiossidanti, che

contrastano la creazione di radicali liberi, rallentando

l'invecchiamento cellulare.

Il consumo di Olio EVO inoltre favorisce la protezione del sistema

cardiovascolare, abbassando i livelli di colesterolo LDL.

Nutrizione

100% Italiano


